
MUFFINS  POIRE CANNELLE

LA DEVINETTE Imprimez et découpez les vignettes, 
puis mélangez-les afin de faire deviner l'ordre 
Ensuite, tous en cuisine !RECETTE

50G 
SUCRE MUSCOVADO

Couper le beurre 
en petits morceaux

5 6
Ajouter le sucre

Verser le beurre dans un grand bol

Mélanger avec un fouet

1 2

3 4

50G
BEURRE

7 8

9 10

11 12

13 14

1  PETITE CUILLÈRÉ
LEVURE

Ajouter les ingrédients poudreux: 
levure et cannelle

1  PETITE CUILLÈRE
CANNELLE

90G 
FARINE

Ajouter la farine en trois fois

Ajouter les ingrédients liquides: 
l'oeuf et le lait

1 /2
OEUF

10CL
LAIT

Laver la poire
La couper en petits morceaux, 
jeter le trognon et les pépins

1  POIRE

Verser la pâte dans 5 moules 

Mélanger avec un fouet

Mélanger avec un fouet

Mélanger avec un fouet

Ajouter les morceaux de poire 
et mélanger pour les enrober de pâte

Faire cuire au four 25 minutes à 180°c


